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LE MOULIN DE
CHARRIER

GITE - CAMPING - AUBERGE

Notre moulin a rodets, situé dans le Parc Naturel Régional
des Monts d'Ardeche, est isolée de toute activité urbaine.

IL a été construit au XVileme siecle et a fonctionné jusqu'au
milieu du XXeme. Aujourd'hui, sa roue ne demande qu'a
tourner a nouveau et pour réaliser leur réve le plus fou,
Bernard et feu Patricia ont initié un long processus de
restauration dont l'échéance est a geométrie variable !

La riviere La Besorgues, qui alimentait le moulin par un
réeseau de béalieres, sert de refuge a une faune variée. Le
Parc nous a attribué le certificat « Charte Européenne du
Tourisme Durable dans les Espaces protégés ».

Construite dans le style du moulin de 1840 qu'elle prolonge,
la salle de restaurant est entierement vitrée et domine la
Besorgues. Par beau temps, vous pourrez étre servis en
terrasse dans un environnement naturel préserve.

Christophe sur quelques terrasses du domaine exploitees en
permaculture et Félicie en cuisine s'attachent a vous servir
une cuisine préparée avec des produits essentiellement
locaux, sains et naturels, de la Haute Cévenne Ardéchoise.
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Carte des boissons
Les boissons alcoolisées a plus de 18° ne peuvent étre servies qu'au cours
d'un repas complet. Nous vous souhaitons de passer un agréable moment !
BOISSONS SANS ALCOOL &ﬁ’io
-Eau gazeuse Reine des Basaltes 1l L€ o
-Sirop Eyguebelle 20cl 2€ o
Chataigne, péche, menthe, fraise-framboise, citron, myrtille }l;‘e ‘ §
-Kéfir de fruits maison 20cl 3€ \,\
-Jus de fruits bio (pomme ou Poire raisin 3€ §
el S Qir#2:0c L
-Limonade bio l'Ale Ouét 20cl 3€
-Supplément sirop 2cl =
-Virgin Marquisette 20cl 5€
Jus de raisin, Reine des Basaltes, agrumes/Menthe
-Mojito des Basaltes 20cl 5€ b
Fruits rouges, Reine des Basaltes, sirop fruits rouge, menthe % 7
-Expresso 115101
-Thé-infusion, chocolat,café allongé 3€

BOISSONS ALCOOLISEES

-Biére des Rieux 33cl 4E€
Blonde 4.5%, blanche 4.7%, ambrée chataigne 6%, IPA 6%

-Kir 12cl 4€
Vin blanc d'Ardeche Bio, liqueur Cassis/framboise/chataigne !
1 F |
-Kir Royal 12cl S t
AOC Clairette de Die Brut,liqueur Cassis/framboise/chataigne , /
-Marquisette 12cl 6€ iRty
Vin blanc d'Ardeche Bio, Clairette de Die Bio, ! i
Reine des Basaltes, Orange ou Citron Corses \{“,
-Pastis 51, Ricard 2cl 201510k sns
-Whisky Ardéchois Tanargue 4cl Sic

-IGP Mas d’'Intras verre 12cl/Pichet 50cl 3.50€/10€

Cuvée des Assibrats rge/Cuvée Francoise blc/Cuvée estivale rose

-IGP Ardéche rouge 2024 “Mas d’'Intras” 20<€
Merlot Bio 75cl

-IGP Ardéche rouge 2024 “Mas d’Intras” 23€
Cuvée d'Alphonse Bio 75cl

-IGP Ardéche blanc 2024 “Mas d’'Intras” 23€
Viognier Bio 75cl

-IGP Ardéche rosé 2024 “Mas d'Intras” 21€ @',;/
Le Champ des Filles Bio 75cl :
-AOP Clairette de Die Brut ou 25€

Tradition Bio ‘Domaine les Genets” 75cl

PRIX NETS
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< Carte des mets

Nous nous efforgcons de vous proposer des produits locaux et/ou bio.
Plats végétariens symbolisés par\;

Certains plats peuvent contenir des traces d'allergénes. N'hésitez pas a nous
demander la liste.

Formule a 11€ enfant -10 ans: 1 sirop, 1 p'tit incontournable et une boule de glace
Formule plat dessert a 19€

B

Bon appétit!
NOS INCONTOURNABLES
15€
& PLANCHE DU BERGER\7
% ? & Assortiment de Fromages Pays
~ PLANCHE DU TERROIR
V & ' AL Assortiment de Charcuteries Pays
Faent PLANCHE MIXTE
: Assortiment de Fromages & de Charcuteries Pays
;*"_é“a SALADE DE PATRICIA
Ve Inspiration du moment végétarienne ou non
<3 GRATIN DE RAVIOLES \7
. ' Ravioles du Dauphing, creme fraiche, comté, Salade verte

CAILLETTE ou MAOUCHE, FRITES

Boulette de viande de porc, blettes & oignons, Frites maison, Salade verte
ou
Estomac de porc farci de choux, oignons,viande de porc, Frites maison, Salade verte

NOS DOUCEURS

SA

TARTE DU JOUR AUX FRUITS DE SAISON 6€ <5,
FAISSELLE DE CHEVRE DU VILLAGE 5€

Facon Berndtou: Sel/poivre/ciboulette ou miel ou confiture de chataigne

BOUQUET DE PICODON DE STEPHANE 5€
}yz &) MOUSSE AU CHOCOLAT DE FELICIE 5€
® A® ' BOULE DE GLACE TERRE ADELICE 2€

"Sorbets BIO: Chocolat noir A.Morin, Myrtille Sauvage , Noix de Coco et coco rapee, Poire .
Glaces BIO: Pistache , Vanille Gousse inoubliable, Noisette , Cacahuéte , Réglisse baton
Pour le nombre de boule c’'est vous qui voyez!

@SUPPLEMENT 1€
CHANTILLY/ AMANDES EFFILEES GRILLEES/
CHOCOLAT CHAUD MAISON/CREME DE MARRON

EXPRESSO OFFERT SUR PRESENTATION DU GUIDE DU ROUTARD OU DU GUIDE TAO.
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Certains plats peuvent contenir des traces d'allergénes.
N'hésitez pas a nous signaler toute allergie alimentaire.

=
e MOCKTAILS 20CL 5€
$ /*®
VIRGIN MARQUISETTE |
AN Jus de raisin blanc, reine des Basaltes, agrumes/menthe % Z
-~ MOJITO DES BASALTES

Fruits rouges, Reine des Basaltes,
Sirop fraise-framboise et myrtille, Menthe

BOISSONS RAFRAICHISSANTES
SIROP EYGUEBELLE 20CL 2€

Chataigne, péche, menthe, fraise-framboise, citron, myrtille

KEFIR DE FRUITS MAISON 20CL 3€
BIERE DES RIEUX 33 CL 4€

Blonde, blanche, ambrée chataigne, IPA

BOISSONS CHAUDES
THE-INFUSION-CAFE ALLONGE 3£
g EXPRESSO 1.50€
EXPRESSO VIENNOIS 2€

EXPRESSO VIENNOIS CHATAIGNE 2.50€
CAPPUCCINO 20CL 4€
LATTE 25CL 4.50€
LATTE AROMATISE 25CL 5€

chataigne d'Ardéche ou Miel/chataigne d'Ardéche

[ 1

DOUCEURS
GAUFRE 4€

Q,\mw,«% Creme de marron, pate a tartiner, confiture, sucre glace

= TARTE DU JOUR AUX FRUITS MAISON 6€
o

rhubarbe, myrtille, framboise, abricot, prune

BOULE DE GLACE TERRE ADELICE 2€

7208 :l::' 3 S .
Eﬁg/ﬁi@% Z)) SUPPLEMENT 1€

4 > \ CHANTILLY/ AMANDES EFF|LEES GRILLEES/

CHOCOLAT CHAUD MAISON/CREME DE MARRON
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GLACES /‘
TERRE ADELICE

POUR LE NOMBRE DE BOULE A 2€,
C'EST VOUS QUI VOYEZ! g»%

Sorbets

-Chocolat noir A.Morin
—— . -Myrtille Sauvage BIO,
-Noix de Coco BIO et coco rapée,
-Poire BIO.

Glaces
-Vanille gousse inoubliable BIO
-Noisette BIO,
-Pistache BIO,
-Cacahuete BIO,
-Reglisse baton BIO.

Z)» SUPPLEMENT 1€ :
CHANTILLY/ AMANDES EFFILEES GRILLEES/
CHOCOLAT CHAUD MAISON/CREME DE MARRON

PRIX NETS



	Notre moulin à rodets, situé dans le Parc Naturel Régional des Monts d’Ardèche, est isolé de toute activité urbaine.
	Il a été construit au XVIIème siècle et a fonctionné jusqu'au milieu du XXème.   Aujourd'hui, sa roue ne demande qu'à tourner à nouveau et pour réaliser leur rêve le plus fou, Bernard et feu Patricia ont initié un long processus de restauration dont l'échéance est à géométrie variable !
	La rivière La Besorgues, qui alimentait le moulin par un réseau de béalières, sert de refuge à une faune variée. Le Parc nous a attribué le certificat « Charte Européenne du Tourisme Durable dans les Espaces protégés ».
	Construite dans le style du moulin de 1840 qu’elle prolonge, la salle de restaurant est entièrement vitrée et domine la Besorgues. Par beau temps, vous pourrez être servis en terrasse dans un environnement naturel préservé.
	Christophe sur quelques terrasses du domaine exploitées en permaculture  et Félicie en cuisine s’attachent à vous servir une cuisine préparée avec des produits essentiellement locaux, sains et naturels, de la Haute Cévenne Ardéchoise.

