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Nous nous efforgcons de vous proposer des produits de saison locaux et/ou bio.

Nos incontournables peuvent étre végétariens sur demande!

Certains plats peuvent contenir des traces d'allergénes. N'hésitez pas a nous
demander la liste.

Merci de passer commande dans la mesure du possible 24H avant au 06 33 92 99 27

Bon appétit!
NOS INCONTOURNABLES o
% BOL DE FRITES MAISON 400G 5€ /'
Y PART DE PIZZA OU TARTE SALEE 4€ i
g . : & Ingrédients a choisir a la commande %

PLAQUE 30x40: PIZZA 24€ ou FLAMMEKUCHE 20€

Ingrédients a choisir a la commande

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE PAYS 250G 11€
SALADE DE PATRICIA 7€

Inspiration du moment végétarienne ou pas!

GRATIN DE RAVIOLES 10€

Ravioles du Dauphiné, créme fraiche, comté
supplément Saumon ou champignons selon la saison (+3€)

LASAGNES 10€

Traditionnelles ou végeétariennes

f FILOUFLETTE 11€

i

WE“ Gratin de pommes de terre, lardons, oignons, chataigne, Tome des Montagnes d’Ardéche

29 N\ BOL DE SOUPE OU VELOUTE 400ML 5€
Biére des Rieux 33cl: 3.50€ et bouteille de vin 75cl Mas d’Intras: 16€

NOS DOUCEURS
MOUSSE AU CHOCOLAT DE FELICIE 4€

TIRAMISU 4€
fA 3 Traditionnel ou chataigne
Ry
. CRUMBLE OU TARTE 4€ *
2 " aux fruits de saison » '

PRIX NETS



